
MERLOT – JZB- 2022

Limitata selezione di Merlot esclusivamente dalla vigna di Giasbana
(Jazbine) su argille e ponka (marna). Esposizione a SudEst, leggera
inclinazione, vendemmia a piena maturazione a fine settembre. La
fermentazione avviene in rosso in tino aperto con uva diraspata, la
maturazione in tonneau usata per due anni sui propri lieviti. Imbottigliato
senza filtrazione.
Vigneti: Giasbana a 50-100m s.l.m.; argilla e flysch eocenico, agricoltura
biologica, inerbito, potatura a guyot doppio corto, resa di 40q/ha, sole
pieno, esposizione a SE.
Uve: Merlot
Vinificazione: macerazione in tino aperto
Fermentazione: spontanea in botti di rovere da 5hl.
Maturazione: tonneu usata per 24 mesi sul proprio lievito fine.
Imbottigliamento: senza filtrazione a caduta
Note degustazione: rosso violaceo, aromi di frutta rossa, ciliegie e more,
accompagnati da sentori di curry, un sottofondo di violetta e costanti
sentori vegetali. Sorprendentemente beverino e succoso, leggermente
balsamico e fresco, setoso e vellutato, con tannini morbidi e ben integrati.

Limited selection of Merlot exclusively from the Giasbana (Jazbine)
vineyard on clay and ponka (marl). Southeast exposure, gentle slope,
harvested at full maturity in late September. Fermentation takes place in
open vats with destemmed grapes, and maturation in used tonneaux for
two years on their lees. Bottled unfiltered.
Vineyards: Giasbana, 50-100m above sea level; clay and Eocene flysch,
organic farming, grass cover, short double Guyot pruning, yield of 40q/ha,
full sun, south-east exposure.
Grapes: Merlot
Vinification: Maceration in open vats
Fermentation: Spontaneous in 5hl oak barrels.
Aging: Used tonneaux for 24 months on their fine lees.
Bottling: without gravity filtration
Tasting notes: Purple-red, aromas of red fruit, cherries, and blackberries,
accompanied by hints of curry, violet, and persistent vegetal notes.
Surprisingly drinkable and juicy, slightly balsamic and fresh, silky and
velvety, with soft, well-integrated tannins.
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